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MENU

Menu Degustation

GRAVAD LAX

zalm | Charlotte aardappel | dille | zalm | bospeenvinaigrette

STEAK TARTARE *
lichtgerookt | grissini | proscuito | kruidenmayonaise

parmezaan

BAR DE MER

zeebaars ‘ zoete aardappel ] beurre noisette ] kappertjes

hazelnoot

POULET FERMIER

supréme | groene asperges | raviolone

rivierkreeft | bisque

BLANC MANGER

witte chocolade | kiwisorbet | basilicum

4 - gangen 60 | 5 - gangen 69*

Menu Gourmand

PIZZATHON

tonijn ] filo | ricotta | ponzu | wasabi ‘ sesam

radijs | daikon

CANARD A LA ORANGE
gekonfijte eendenbout | haricots verts | sinaasappel

wilde rijst | saus bordelaise

COUPE DE FRAISES
Hollandse aardbeien | mascarpone creme | meringue

aardbeiensorbet ‘ chantilly

3 - gangen 50

Bovenstaande menu’s zijn uitsluitend per tafel te bestellen




[Q
A LA CARTE

Entrées
PIZZA THON 22

tonijn | filo | ricotta | ponzu | wasabi | sesam

radijs | daikon

OEUFS MAYONNAISE 16 (vega mogelijk)
crudité | ansjovis | haringkaviaar | mierikswortel | brioche
STEAK TARTARE 22

lichtgerookt | grissini | proscuito | kruidenmayonaise
parmezaan

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 20
kruidenboter | parmezaan | croltons

GRAVAD LAX 22

zalm | Charlotte aardappel | dille | zalm
bospeenvinaigrette

BETTERAVE ROUGE 18 @

feta | bramen | taggische olijf | hummus
bietensorbet | cacao - tuile

CROQUETTES DE CREVETTES 19,50
Hollandse garnalenkroket | mimosa | cocktailsaus

citrus | bonito

Plats de Résistance

STEAK BEURRE CAFE DE PARIS 28
haricots verts | gekonfijte sjalot | jus de veau
BOUCHEE A LA REINE 28

pastei | zeevruchten - régout | groene asperge
rivierkreeft | bisque

RAVIOLONES 25 @

coeur de boeuf | paprika-coulis | groene asperge
buratta | kruidenolie | amandel

CANARD A ORANGE 28,50

gekonfijte eendenbout | haricots verts |
sinaasappel | wilde rijst | saus bordelaise
POULET JAUNE ‘CAESAR’ 27,50

supréme | little gem | ansjovis | granen
parmezaan | eigen jus

BAR DE MER 28

zeebaars | zoete aardappelcréme | groene asperge
beurre noisette | kappertjes | hazelnoot

STEAK TARTARE 26

klassiek ‘ little gem ‘ dijon - dressing ‘ parmezaan

Deapaster cof Aaver. spppprecior o prefiler

Desserts
CAFE GOURMAND 11

pastel de nata | kokosmakroon | chocotruffel
COUPE DE FRAISES 14

Hollandse aardbeien & sorbet | mascarponecreme
meringe | chantilly

BLANC MANGER 14

witte chocolade | kiwisorbet | basilicum
SGROPPINO 14

citroensorbet | zubrowka vodka | bubbels
COUPE PISTACHE 12

pistache - ijs | olijfolie | maldonzout | miso-karamel
PLATEAU DE FROMAGES 12/17

3 of 5 kazen | notenbrood | druiven

DAME BLANCHE 14

tuile | vanille-ijs | chantilly | tonka-chocoladesaus

Suppléments
FRITES 5,50

mayonaise

FRITES SPECIALE 6,50
kruidenmayonaise | parmezaan
GEBAKKEN KRIELTJES 7,50
dijonaise

SALADE 8

little gem | druif | broadbeans
bastiaan blauw | colorfullmix
EENDENLEVERKRULLEN 12
lekker bij de steak tartare, steak café de Paris & poulet
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