déguster c’est donner, apprécier et profiter

=y



bite met dip | amuses | pain rustique

Anguille Fumée

paling | schorseneer| kombu | dashi ‘ zeevenkel

Jura
rundertartaar | comté 18 maanden gerijpt

millefeuille | komijn | beukenzwam

Langoustine **

charcuterie van wortel | kastanje | codium | bisque

Bar de Mer *
zeebaars | miso | ossenstaart | pastinaak | spinazie

gezouten citroen | bouillon

Poulet Noir
mais | girolles | sjalot | tartelette | eendenlever jus
of
Mémoire d’Alain
spareribs | gallantine | bloedworst | bleekselderij

pastinaak | calvados jus (supplément €5)

Chai
witte chocolade | mandarijn | lychee | steranijs

kaas ipv dessert €5
4 - gangen 64 ‘ S - gangen 74 |6 - gangen ™* 84
Dit menu is uitsluitend per tafel te bestellen en tevens

geheel vegetarisch. Wij serveren gedurende lunch/diner

onbeperkt tafelwater plat/bruis a €4,50 pp.



bite met dip | amuses bouche | pain rustique

Pizza Thon

filodeeg | ricotta créme | bieslook | sesam
gember | soja

Foie

pompoen | miso | pecan | brioche

Anguille Fumée

paling | schorseneer | kombu | dashi | zeevenkel
Jura

rundertartaar | comté | millefeuille | komijn
beukenzwam

Langoustine

charcuterie van wortel | kastanje | codium

bisque

Mémoire d’ Alain

spareribs | gallantine | bloedworst | bleekselderij
pastinaak | calvados jus

Bar de Mer

zeebaars | miso | ossenstaart | pastinaak |
spinazie gezouten citroen | bouillon
Poulet Noir

mais | girolle | sjalot | tartelette |
eendenlever jus

Canard a I’ Orange

wilde eend | roodlof | rode biet | financier
grand marnier jus

Ris de Veau of Tournedos Rossini

zoete aardappel | zwarte truffel | sjalot

Paris Brest

hazelnoot | vanille | sinaasappel

Chai

witte chocolade | mandarijn | lychee | steranijs
Scroppino

citroen | vodka
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