
déguster c’est donner, apprécier et profiter



Amuses
tonijn | wasabi | gember | ponzu
tuile | oude kaas |  komijn
toffee | pompoen | dennentop

Crabe
noordzeekrab | watermeloen | radijs | rosé sorbet 
tuile van zeewier | bisque

Wagyu NL A4 
tartaar | kimchi | yuzu hollandaise | impérial kaviaar

Coquille Saint Jacques
bloemkool | zeebanaan | dashi | hazelnoot financier  
meringue | beurre blanc

Faisan
roodlof | rode biet | tartelette | eendenlever | girolles 
sauce bordelaise 

Neige  
mascarpone | tonka | amandel | cacao | koffie | wintertruffel

Koffie of theeservies met friandises

125

Inclusief bite met dip & pain rustique met boter

Wenst u een vegetarisch menu dan kunt u dit aangeven bij de
reservering. Dit is op de dag zelf niet meer aan te passen. We
kunnen op deze dagen geen rekening houden met uitzonderingen.

Wij serveren gedurende lunch/diner onbeperkt tafelwater 
plat/bruis à €4,50 per persoon.
Begeleidende wijnen
 9,50 per glas |  5,25 per half glas

MENU


